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PRALONG-PRIMAIRES ®
Du 02/12/2024 au 06/12/2024
-

Menus

Taboulé d'hiver (semoule Bio)
Réti de dinde - Sauce facon blanquette

[Filet de colin MSC @ - Sauce facon blanquette
Brocolis aux oignons

Yaourt ar6me abricot au lait de la ferme des Ayguees o
Pomme HVE@

Chou rouge rapé - Vinaigrette
Curry de poissons et carottes (]
Riz IGP pilaf @

Yaourt Bio nature ®
Clémentine

Salade arlequin (céleri, carottes, radis, mais) - Vinaigrette
Jambon blanc Label Rouge@
[Filet de lieu MSC ® - sauce mayonnaise

Coquillettes Bio ®
Saint Paulin

Compote fraiche pomme Bio vanille @0

Velouté de butternut

Quenelle nature (régional) © - Sauce aurore
Chou fleur CE2©

Fourme de montbrison®

Banane Bio @

Vendredi

) @ . L, @ L. (1) ) Nos menus sont susceptibles de changer selon approvisionnement.
Bio “Produit labellisé *'Régional **Plat signature Toutes nos viandes de boeuf, porc, veau sont d'origine Francaise.



